Die Speisenauswahlin Griin entspricht dem
) ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung”.
p Diese wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V.
(DGE) zertifiziert und mit dem

Speiseplan KW2o 113.07. bis 17.07.2026 M,_y i i

3. Ferienwoche

SCHULCATERING

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Fischstabchen c.w.F Hahnchenbriistchen Vollkornspaghetti (bio)  Hiihnchenfrikassee v "Mac and Cheese"
(Seelachs paniert) Gw ) o GWM1
TomatensoRe sr Basilikum-Pesto Parboiled Reis (bio) (NudﬂazZauf r()ut bio
Menii 1 Dampfkartoffeln i akkaroni
P Couscous G.W.sr M.SchtH.T Griine Bohnen
Rahmspinat 1,34 lattsalatmisch Gurkensalat mit Joghurt Farmersalat Em
Blattsalatmischung M (Kraut/Karotte/Mais)
French Dressing E.M.sf
Rote-Bete-Sticks c.w.m Veg. Steak G.W.H.E.M.4 Meni 1 Veg. Wiirfelchen Menu 1
(paniert) (auf Milchbasis) (auf Milchbasis) in
ist Currysol3e G.W.H.E.M.Sr.4 ist
Menii 2 Dampfkartoffeln Tomatensof3e sr ) ) _
vegetarisch vegetarisch Parboiled Reis (bio) vegetarisch
Rahmspinat M.3.4 Couscous G.w.sr

. Griine Bohnen
Blattsalatmischung

French Dressing E.Mm,sf

Dessert
Frischobst Vanillepudding m Frischobst Erdbeerjoghurt v Frischobst

Allergene: E G
K Lu
Schf3 Schf4 Schf 5
Ss Sw

Zusatzstoffe: 1 2 3 10

In allen Speisen kénnen Spuren von allen Allergenen vorhanden sein!
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