SCHULCATERING

S peisepl an KW 28 106.07. bis 10.07.2026 &@/ %

Die Speisenauswahlin Griin entspricht dem
) ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung”.
ﬁ Diese wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V.
(DGE) zertifiziert und mit dem

DGE-Logo ‘,' ausgezeichnet.

2. Ferienwoche

Mittwoch

Dienstag

Donnerstag Freitag

Hahnchenschnitzelchen
(paniert) G.W.E

Meni 1 Salzkartoffeln

Rahmblumenkohl g, w.m

Veg. Schnitzel
G.W.H.E.M.4

(auf Milchbasis; paniert)

Menu 2

vegetarisch Salzkartoffeln

Rahmblumenkohl c,.w.m

Dessert Erdbeerquark v

Allergene: E
K Lu
Schf3 Schf4
Ss Sw
Zusatzstoffe: 1 2

Rindergeschnetzeltes
(Paprika,Mais) G,w.m,sr

Vollkorn-Penne (bio) c.w Kartoffelgratin c,wm.sw Pizza "Magherita c,.w.m

FrischkasesofRe Gc.w.m Paprikasalat Coleslow sf.sw.s

Parboiled Reis (bio) . Vinaigrette sf,sw.s (amerikanischer Kraut
Erbsengemiise Karottensalat)
Blattsalat
Honig-Senfdressing s.F
Veggi-Gulasch Menii 1 Menii 1 Menii 1
(mit Sojastreifen) s,sr
ist ist ist

Parboiled Reis (bio)

vegetarisch vegetarisch vegetarisch

Blattsalat
Honig-Senfdressing s.k

Frischobst Kuhpudding Frischobst

(Vanille/Schoko) m

Mango-Maracuja
Joghurt v

G
Schf 5

10

In allen Speisen kénnen Spuren von allen Allergenen vorhanden sein!

Bio-Kontrollstelle DE-OKO-006
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Anderungen vorbehalten



